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CHAUSSON DE LAPIN
Au salmorejo canarien à la crème d’ oignon rôti

POMMES DE TERRE RIDES
Servi avec di�érentes sauces (mojos)

JAMBON IBÉRIQUE DE BELLOTA
Sur pain grillé à la tomate de l’île

NOS CROQUETTES
· De ragoût des îles Canaries avec mayonnaise au mil

· De poisson avec mayonnaise de kimchi

SALADE DUNAS
Avec chips de murène, nouilles de calamars et crevettes

FROMAGE FUMÉ FRIT
Très croquant servi avec chutney de banane et germes

SALADE LANZAROTE
Avec lentilles, tomate douce, vinaigrette de légumes et tofu

TOMATES DE L’ÎLE
Avocat et fromage frais assaisonnés

SALADE DE LÉGUMES GRILLÉS
Légumes braisés et marinés accompagnés de sauce romescu

COCKTAIL AUX FRUITS DE MER DUNAS
Filet de poisson cuit à la vapeur, salade

gourmande, seiches et crevettes

SAUMON FUMÉ
Beurre et legumes marinés

CARPACCIO DE MÉROU
En écorce d’agrumes, vinaigrette de escargots de mer,

 et salade de tendres feuilles

CEVICHE DE POISSON DES ILES
Au lait de coco, mangue et orange

POULPE GRILLÉ
Tentacule de poulpe, caramel de mojo et parmentier tru�é

Les Entrees
3,25€

5,90€

4,85€

9,65€

10,60€

12,30€

11,25€

12,65€

13,40€

14,45€

15,85€

17,15€

17,65€

19,15€

/UD

/UD

IGIC inclus
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Poisson

(MINIMUM 2 PERSONNES)

Riz

TACOS DE POISSON DU JOUR
Braisé et gratiné avec aïoli au miel et cacahuètes

LONGE DE POISSON
Sauce aux amandes vertes avec palourdes

LONGE DE POISSON DU JOUR
Grillé avec légumes épicés et pommes de terre ridées

DEMANDEZ NOS POISSONS DU JOUR PRÉPARÉ
Sur le gril et au four. Prix selon marché

RIZ AUX LÉGUMES
Avec mayonnaise, épinards et oignons rôtis

RIZ NOIR
Aux calamars et poissons de roche

RIZ CRÉMEUX AUX CREVETTES ROYALES

RIZ DU JOUR
Prix selon marché

NOUILLES CÔTIÈRES
Aux poissons et fruits de mer

FAUX RISOTTO AUX LÉGUMES
Avec blé, chou-fleur et fromage de chèvre

(Servi individuellement)

24,10€

25,15€

24,10€

/PP

/PP

/PP

16,60€

17,65€

27,85€

16,60€

18,10€

/PP

/PP

/PP

/PP

/PP

IGIC inclus
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CÔTES GRILLÉES ET ANANAS
Avec pain de millet et mousse de millet

SURLONGE DE PORC IBÉRIQUES
Avec escalivada de légumes grillés et purée de patate douce yema

ÉPAULE FUMÉE MAISON DU PORC IBÉRIQUE
CAvec ratatouille de légumes de saison et purée

de pommes de terre fumées

URLONGE NATIONALE GRILLÉE
Avec ragoût de champignons

AUSGEWÄHLT VIANDES SÉLECTIONNÉES 
COUPÉES DU MOMENT

Et préparées dans notre four de charbon. Prix selon marché

POLVITO CANARIO
Mousse de meringue grillée, caramel et crumble aux biscuits

BROWNIE DEUX CHOCOLATS
Fraises, glace au yogourt, bonbons aux fraises et poivre rose

CHOCOLATÍSIMO
Génoise au chocolat, ganache au chocolat,

crumble au chocolat et croquant au chocolat

GÂTEAU CUIT AU FROMAGE
Avec confiture de fruits de saison maison

MOUSSE DE CRÈME BRÛLÉE
À l’ananas caramélisé et crumble d’amandes et de curry

Desserts

18,10€

18,20€

20,25€

26,80€

6,25€

7,15€

7,15€

7,50€

7,50€

IGIC inclus
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Vins de
Dessert

(POUR CHAQUE COUPE)

Naturellement sucré

Naturellement sucré

VINO QUEMADO LOS PERDOMOS 

BERMEJO MALVASÍA 

VULCANO DOLCE MOSCATEL PASIFICADA 

EL GRIFO CANARI DULCE DE SOLERA

MOSCATEL LOS PERDOMOS

NIEEPORT 20 YEARS OLD TAWNNEY 

TOKAY OREMUS ASZU 2008 

NOE PX V.O.R.S

LLANOS NEGROS MALVASÍA AROMÁTICA

Informations sur les allergenes
Il contient du gluten

crustacés et produits
à base de crustacés 

oeufs et produits
à base d'oeufs

poissons et produits
à base de poisson 

cacahuètes et produits
à base de cacahuètes

soja et produits
à base de soja

Lait et ses dérivés

Des noisettes

céleri et produits
dérivés 

moutarde et produits
dérivés

Graines de sésame et produits 
à base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

lupins et produits
à base de lupins 

mollusques et produits
à base de coquillages

5,90€

4,80€

6,45€

5,90€

16,00€

7,00€

8,60€

10,50€

17,00€

IGIC inclus


