
Entrantes
d e   F A M A R A

TRUCHAS DE CONEJO
En salmorejo canario con crema de cebolla asada

PAPAS ARRUGADAS
Con sus mojos

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA
En tostada de pan de campo con tomate isleño

NUESTRAS CROQUETAS
· De puchero canario con mahonesa de millo

· De pescado con mahonesa de kimchi

ENSALADILLA DUNAS
Con chips de morena, tallarines de calamar y gambas

QUESO AHUMADO FRITO
Muy crujiente, chutney de plátano y brotes

ENSALADA LANZAROTE
Con lentejas, tomate dulce, vinagreta de verduras y tofu

TOMATES DE LA ISLA
Con aguacate y queso fresco aliñados

ENSALADA DE VERDURAS
Verduras braseadas y encurtidas con salsa romesco

SALPICÓN DUNAS
Lomo de pescado al vapor, ensalada gourmet, 

sepia y langostinos

SALMÓN AHUMADO
Con encurtidos y mantequilla

CARPACCIO DE MERO
En corteza cítrica, vinagreta de burgaos 

y ensalada de hojas tiernas

CEVICHE DE PESCADO DE LA ISLA
Con leche de coco, mango y naranja

PULPO A LA BRASA
Rejo de pulpo, caramelo de mojo y parmentier trufada

3,25€

5,90€

4,85€

9,65€

10,60€

12,30€

11,25€

12,65€

13,40€

14,45€

15,85€

17,15€

17,65€

19,15€

/UD

/UD

IGIC incluido
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Pescados

(MÍNIMO 2 PERSONAS)

Arroces

TACOS DE PESCADO DEL DÍA
Braseados y gratinados con alioli de miel y manises

LOMO DE PESCADO
A la brasa en salsa verde de almendras con almejas

LOMO DE PESCADO DEL DÍA 
A la brasa con verduras especiadas y papas arrugadas

PREGUNTAR POR NUESTROS PESCADOS 
DEL DÍA ENTEROS

Preparados a la brasa y al horno. Precio según mercado

ARROZ DE LA HUERTA
Con espinacas y mahonesa de cebolla asada

ARROZ NEGRO
Con chipirones y pescado de roca

ARROZ MELOSO DE CARABINEROS

ARROZ DEL DÍA
Precio según mercado

FIDEOS COSTEROS
Con pescado y marisco

FALSO RISOTTO DE VERDURAS
Con trigo, coliflor y queso de cabra

(Se sirve de forma individual)

24,10€

25,15€

24,10€

/PP

/PP

/PP

16,60€

17,65€

27,85€

16,60€

18,10€

/PP

/PP

/PP

/PP

/PP

IGIC incluido



Carnes

Postres
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COSTILLAS Y PIÑAS AL CARBÓN
Pan de millo y espuma de millo

SOLOMILLO DE CERDO IBÉRICO
A la brasa con escalibada de verduras y puré de batata yema

PRESA IBÉRICA AHUMADA EN CASA
Con mini pisto de verduras de temporada y puré de papa ahumada

SOLOMILLO DE VACA NACIONAL
A la brasa con ragout de setas

CARNES SELECTAS CORTADAS AL MOMENTO
Elaboradas en horno de carbón. Precio según mercado

POLVITO CANARIO
Mousse de merengue tostado, dulce de leche y tierra de galletas

BROWNIE DE DOS CHOCOLATES
Con fresas, helado de yogurt y gominolas de fresa y pimienta rosa

CHOCOLATÍSIMO
Esponja de chocolate, ganache de chocolate, 
tierra de chocolate y crujiente de chocolate

TARTA HORNEADA DE QUESO
Con mermelada casera de frutas de temporada

ESPUMA DE CREME BRULEÉ
Con piña caramelizada y crumble de almendras y curry

18,10€

18,20€

20,25€

26,80€

6,25€

7,15€

7,15€

7,50€

7,50€

IGIC incluido



Naturalmente dulce

Naturalmente dulce

VINO QUEMADO LOS PERDOMOS 

BERMEJO MALVASÍA 

VULCANO DOLCE MOSCATEL PASIFICADA 

EL GRIFO CANARI DULCE DE SOLERA

MOSCATEL LOS PERDOMOS

NIEEPORT 20 YEARS OLD TAWNNEY 

TOKAY OREMUS ASZU 2008 

NOE PX V.O.R.S

LLANOS NEGROS MALVASÍA AROMÁTICA
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Vinos para 
Postres

(POR COPAS)

Informacion sobre alergenos
Contiene gluten

Crustáceos y productos 
a base de crustáceos 

Huevos y productos 
a base de huevos 

Pescado y productos 
a base de pescado 

Cacahuetes y productos 
a base de cacahuetes 

Soja y productos 
a base de soja 

Leche y sus derivados

Frutos de cáscara 

Apio y productos 
derivados 

Mostaza y productos 
derivados 

Granos de sésamo y productos 
a base de granos de sésamo 

Dióxido de azufre y sulfitos 

Altramuces y productos 
a base de altramuces 

Moluscos y productos 
a base de moluscos

5,90€

4,80€

6,45€

5,90€

16,00€

7,00€

8,60€

10,50€

17,00€

IGIC incluido


